
KERST & EINDEJAAR
2023-2024
TAKE-AWAY

We wensen jullie allen een fijne en gezellige 
eindejaarsperiode toe. Ook willen we jullie danken 

voor alweer een jaar vol vertrouwen, graag klinken we 
dan ook op jullie gezondheid voor komend jaar.

Oudejaar liever samen met ons vieren?DINNER & DANCE31 DECEMBER 2023

alle info op koklikoo.com



MENU 1

Butternut
butternut / romige kaas /
tuinkruiden / broodkorst

 
Zeebaarsfilet

op vel gebakken / wintergroentjes / 
zachte kerrie-kokos

 
Coquille

risotto / paddenstoel / lichte truffelsaus

 
Hertenfilet

Grand Veneursaus / cognac Otard / 
winterse groentenkrans / gratin aardappel

 
Vabos

krokant van framboos / vanille mousse / 
limoen biscuit / coulis van bosvruchten

(optioneel) MENU 3

Soepje
tomaat

 
Kalkoen

boschampignonsaus / 
winterse groentenkrans / kroketjes

 
Eindejaarsstronk

naar keuze

MENU 2

Mulligatawny 
romig soepje / kip / kerrie / krokantjes

 
Cocotte van kabeljauw

kabeljauwwangetjes / Noilly Prat sausje

 
Kalfsmedaillon

jus van gepo�te tomaat / winterse 
groentenkrans / amandelbolletjes

 
Eindejaarsstronk

naar keuze

Wil je Koklikoo ervaren bij je thuis? In deze brochure vind je al onze a�haalgerechten 
voor eindejaarsperiode 2023-2024. Bij al onze menu’s en hoofdgerechten zijn de verse 
warme groenten en aardappel bereidingen inbegrepen.

Bestellen kan via koklikoo.com of in het restaurant.

KERST

Bestellingen voor kerst kunnen geplaatst worden 
t/m maandag 18 december. A�halen kan op 
zondag 24 december van 13u tot 16u.

OUDEJAAR / NIEUWJAAR

Bestellingen voor oudejaar / nieuwjaar kunnen geplaatst 
worden t/m maandag 25 december. A�halen kan op 
zondag 31 december van 13u tot 16u.

Bestel makkelijk online
op www.koklikoo.com

€ 32,-
per persoon

€ 49,-
per persoon

€ 69,-/pp
5 gangen

€ 54,-/pp
 4 gangen

prijs à-la-carte: € 59, 
dus € 5,- korting pp.

prijs à-la-carte: € 79,-
dus € 10,- korting pp.

prijs à-la-carte: € 59,-
dus € 10,- korting pp.

Afhaalmenu s

5 gangen

TOP
je bespaart € 10,-



Afhaalmenu s

KIDS’ PARTY BOX

Kidibul Appel € 5,-/fles

2x Mini Pizza 
2x Burger met frietjes 

2x American Pancakes met Nutella

VEGGIE / VEGAN MENU

Soepje
butternut / “violife” kaas

Toast Champignon
Parijse chamipgnons / oesterzwam / 
beukenzwam / sjalot / look / lente-ui

Stoofpotje van Wintergroenten
“no-chicken chunks” / 

zachte kerrie / parelcouscous

Dessert
kerststronk of Medjoul bonbon snicker

Kies je liever à la carte?
Ontdek al onze gerechten op de achterzijde.

€ 29,-
per kind +

CÔTE Á L’OS FEESTBOX
per 2 personen

Scampi
op wijze van de chef

Côte à l’Os
1.2 kg côte à l’os / frietjes / 

salademix / pepersaus / champignonsaus

€ 82,-
per box

DRANKEN

Bubbels & Apero
Picon mix / 1 liter = 8 glazen /
zelf wijn of bubbels toevoegen
Mailly “Grand Cru” Champagne
Fanatic Cava “Brut”
Crémant d’Alsace Waller Rose

Heuvellandse wijnen
Entre Deux Monts Wiscoutre 
     “Brut”
     “Pinot Blanc”
Monteberg    “Pinot Gris”

Wit
Domaine Pieracci      Provence
   Rolle 70% /    Vermentino 30% /
gevogelte / gebakken vis

Muga      Rioja
   Viura 100% / gevogelte / koude visschotel / 
gestoomde vis / paspartoe

Rood
Senora de los Alturas      Navarra
   Garnacha 100% / licht van kleur /
verrassend vol en complex / wild en rood vlees

Solesta Rosso      Le Marche
   Montepulciano 70% /    Sangiovese 30% /
wild / stoofpotje / parelhoen / kalkoen

28.00 /liter

34.00
11.00
14.00

21.00
19.00
19.00

16.00

14.50

20.50

17.50

€ 52,-/pp.
Medjoul Bonbon

€ 50,-/pp.
 Eindejaarsstronk

VEGGIE VEGAN

(optioneel)

(prijs per fles)



Hapjes & Voorgerechten
HAPJES

Scampi
parelcouscous / kerrie / appel / koud

Champignon
Parijse champignon / kruidenkaas / warm

Zalm
tartaar van zalm / dille / zure room / koud

Inktvis
‘top’ panko inktvisring / tartaarsausje / warm

KROKETTERIE (thuis te frituren / prijs per stuk)

Kaaskroket

Garnaalkroket

Gandahamkroket

ROMIGE SOEPEN (1 liter = 2 personen)

Tomaat

Butternut

3.00

3.00

3.00

3.00

9.00 per liter

9.00 per liter

mini: 0.60 / groot: 2.50

mini: 0.70 / groot: 3.70

mini: 0.65 / groot: 3.10

SOEPEN MET EEN CULINAIRE TWIST 0.5 L pp.

Butternut deluxe
butternut / romige kaas / tuinkruiden / broodkorst

Vissoep
vissoepje van de chef / stukken vis / rouille / toast 

Mulligatawny
romig soepje / kip / kerrie / krokantjes

7.50

10.50

7.50

15.00

16.00

20.00

20.00

16.00

20.00

18.00

18.00

18.00

KOUDE VOORGERECHTEN

Carpaccio van rund 
rucola / parmezaanse kaas / balsamico

Gerookte zalm 

toast / met een eigen twist

Carpaccio van tomaat
garnalen / cocktailsaus

Culinaire salade 
scampi / coquille / zalm

WARME VOORGERECHTEN

Scampi 
op wijze van de chef / lichtjes gekruid / niet pikant

Coquille
risotto / paddenstoel / lichte truffelsaus

Mini vispan
zalm / kabeljauw / heekfilet / tongrol / koolvis /
prei / champignons / wittewijnsaus

Mini cocotte van kabeljauw 
kabeljauwwangetjes / Noilly Prat sausje / 
krokante groentjes

Zeebaarsfilet 
wintergroentjes / zachte kerrie-kokos

TAPAS

“Royale Winter” vanaf 2 personen

variatie aan Vlaamse, Spaanse en Italiaanse charcuterie /
kazen / tapenades / olijven / hummus / zongedroogde 
tomaat / “smeerseltje” van de chef / gerookte zalm-
snippers / “royale” garnalen / crackers

“Cosy Winter” 

onze ovengebakken Camembert / 
kruidenbrood / gerookte ham

Buikspek met BBQ-sausje
1 snede = 4 stukjes

14.50 pp.

20.00 per plank

9.00 per snede



Hoofdgerechten
VIS inclusief groenten & aardappelbereiding

Visfestijn
zalm / kabeljauw / heekfilet / tongrol / koolvis /
prei / champignons / wittewijnsaus / aardappelpuree

Cocotte van kabeljauw
kabeljauwwangetjes / krokante groentjes /
Noilly Prat sausje / krielaardappelen

Kabeljauw
kabeljauwhaasje / garnalen / jus van garnaal /
venkel / courgette / butternut / aardappelpuree

Zeebaarsfilet
wintergroentjes / zachte kerrie-kokos / 
aardappelpuree

VLEES inclusief groenten & aardappelbereiding

Hertenfilet
Grand Veneursaus / cognac Otard / winterse 
groentenkrans / aardappelbereiding naar keuze

Kalfsmedaillon
haasje van het kal�e / jus van gepo�te tomaat /
winterse groentenkrans / aardappelbereiding naar keuze

Kalkoen
gebonden kalkoenfilet / boschampignons / winterse
groentenkrans / aardappelbereiding naar keuze

Parelhoenfilet
Sherrysausje / winterse groentenkrans / 
aardappelbereiding naar keuze

Varkenshaasje
champignonroomsaus met spekjes / winterse 
groentenkrans / aardappelbereiding naar keuze

Aardappelbereidingen (1 keuze per bestelling):
- gegratineerde aardappel
- ovengebakken krieltjes met rozemarijn
- amandelbolletjes
- aardappelkroketten

VEGGIE / VEGAN

Berloumi
tomaat / courgette / raclette

Toast Champignon
Parijse champignons / oesterzwam / beukenzwam /
sjalot / look / lente-ui

Risotto van Bospaddenstoelen
truffel / “no-meat balls”

Stoofpotje van Wintergroenten
zachte kerrie / parelcouscous / “no-chicken chunks”

BUFFETTEN verkrijgbaar vanaf 1 persoon

Buffet Vlees
gekookte ham / gerookte ham / rosbief / 
witte pens / chorizo / gebraad / kippensalade / 
salami / jagertje / kalfsworst / wildpastei / 
jonge salade / geraspte wortel / tomaat-sjalot / 
groene boontjes / gestoomde bloemkool /
rode koolslaatje / gekookt eitje / verschillende 
soorten fruit / aardappelsalade / pastasalade / 
2 sausjes

Deluxe Buffet Vlees & Vis
gekookte ham / gerookte ham / rosette salami /
chorizo / jagertje / witte pens / wildpastei / 
gerookte zalm / gerookte heilbotfilet / tomaat-garnaal / 
gepocheerde zalm / visslaatje van de chef / 
“royale” garnalen / scampi’s / tongrolletje / 
jonge salade / geraspte wortel / tomaat-sjalot / 
groene boontjes / gestoomde bloemkool /
rode koolslaatje / gekookt eitje / verschillende 
soorten fruit /  aardappelsalade / pastasalade / 
vers ovengebakken brood / 3 sausjes

TIP - Deluxe buffet met eindejaarsstronk
bestel jouw taartje extra voordelig (bespaar € 1,50 pp.)

Supplement Frietjes  per persoon

 27.00

26.00

29.00

26.00

28.00

27.00

22.00

24.00

20.00

22.00

22.00

23.00

23.00

17.00

17.00

VG HG

29.00

45.00

49.00

3.00

Bestel makkelijk online
op www.koklikoo.com

TOP!



NAGERECHTEN

Warm appeltaartje “klassiek”
TIP - Heerlijk vanille roomijs 

Chocolade Iglo 
afgewerkt met rode vruchten / by Bakkerij Wouter

Framboos Iglo
afgewerkt met rode vruchten / by Bakkerij Wouter

Vabos van oud-naar-nieuw gebakje
krokant van framboos / vanille mousse / limoen 
biscuit / coulis van bosvruchten / by Tompoes

Medjoul bonbon snicker
havermout / dadels / krokante pinda / rode vruchten

Eindejaarsstronken by Bakkerij Tompoes

€ 5.50 / 1 pers. | € 20 / 4 pers. | € 29 / 6 pers.

Klassiek
biscuit / slagroom / vers fruit

Mokka
biscuit / mokkaroom

Truffina
chocolade krokant / praline-notencrème

Samba
chocoladebiscuit / melk en fondant chocolademousse 

Ijsstronken by Crème Cru

Mokka Fait 6 pers.
vanille- en mokka-ijs / amandelbodem

Funny Frutti 6 pers.
sorbet variëteiten / vanille-ijs / amandelbodem

Fraise Unique 6 pers.
aardbeien- en vanille-ijs / merengue bodem

Nagerechten

DE XL EDITIE
ZONDAG 21 JANUARI 2024

12 UUR NON-STOP
FOOD - DRINKS - DANCE

VOOR JONG EN MINDER JONG 

Meer info volgt op onze website 
& social media

Prijzen per persoon in euro
© Verhulst-Vandamme (Zonnebeke)

5.00
+2.00 per bol/pp.

6.00

6.00

7.00

9.00

29.00

32.00

29.00

Bestel makkelijk online
op www.koklikoo.com



Bestelformulier
MENU’S
Menu 1:  4-gangen: butternut / zeebaarsfilet / hertenfilet / vabos
Menu 1:  5-gangen: butternut / zeebaarsfilet / coquille / hertenfilet / vabos
Menu 2:  mulligatawny / cocotte van kabeljauw / kalfsmedaillon / feeststronk: 
Menu 3:  soepje / kalkoen / feeststronk: 
Veggie menu:  soepje / toast champignon / stoofpotje / feeststronk:
Vegan menu:  soepje / toast champignon / stoofpotje / medjoul bonbon snicker
Côte à l’Os feestbox  scampi / côte à l’os / 1 box per 2 personen
Kids’ Party Box  mini pizza / burger met frietjes / american pancakes / 
   + Kidibul Appel  prijs per fles

Dit gerecht is vegan
Koud gerecht

Dit gerecht is veggie

 
€ 54.00
€ 69.00
€ 49.00
€ 32.00
€ 50.00
€ 52.00
€ 82.00
€ 29.00
€ 5.00

 
x

x

x

x

x

x

x

x

x

 
x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

 
=

=

=

=

=

=

=

=

=

 
=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

 
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00

€ 14.50
€ 20.00
€ 9.00

€ 0.60 / € 2.50 
€ 0.70 / € 3.70
€ 0.65 / € 3.10

€ # totaal

HAPJES
Scampi  parelcouscous / kerrie / appel
Champignon  Parijse champignon / kruidenkaas 
Zalm  tartaar van zalm / dille / zure room
Inktvis  panko inktvisring / tartaarsausje
Tapasplank ‘Royale Winter’  vanaf 2 personen
Tapasplank ‘Cosy Winter’  prijs per plank
Buikspek met BBQ-sausje  prijs per snede
Kaaskroket  mini of groot
Garnaalkroket  mini of groot
Gandahamkroket  mini of groot

 
x

x

x

x

x

 
=

=

=

=

=

 
€ 9.00
€ 9.00
€ 7.50

€ 10.50
€ 7.50

SOEPEN
Tomaat  prijs per liter
Butternut  prijs per liter
Butternut deluxe  butternut / romige kaas / tuinkruiden / broodkorst
Vissoep  vissoepje van de chef / stukken vis / rouille / toast
Mulligatawny  romig soepje / kip / kerrie / krokantjes

 
x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

 
=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

 
€ 15.00
€ 16.00
€ 20.00
€ 20.00
€ 16.00
€ 20.00
€ 18.00
€ 18.00
€ 18.00
€ 17.00
€ 17.00

VOORGERECHTEN
Carpaccio van rund  rucola / parmezaanse kaas / balsamico
Gerookte zalm  toast / met een eigen twist
Carpaccio van tomaat  garnalen / cocktailsaus
Culinaire salade  scampi / coquille / zalm
Scampi  op wijze van de chef / lichtjes gekruid / niet pikant
Coquille  risotto / paddenstoel / lichte truffelsaus
Mini vispan  zalm / kabeljauw / heekfilet / tongrol / koolvis / prei / champignons / saus
Mini cocotte van kabeljauw  kabeljauwwangetjes / Noilly Prat sausje / krokante groentjes
Zeebaarsfilet  wintergroentjes / zachte kerrie-kokos
Berloumi  tomaat / courgette / raclette
Toast Champignon  Parijse champignons / oesterzwam / beukenzwam / sjalot / look / lente-ui

DRANKEN  verkrijgbaar per fles
Picon mix  zelf nog wijn of bubbels toevoegen / prijs per liter
Bubbels - Mailly “Grand Cru”  Champagne
Bubbels - Fanatic Cava “Brut”
Bubbels - Crémant d’Alsace Waller Rose
Bubbels - Entre Deux Monts Wiscoutre “Brut”
Wit - Entre Deux Monts Wiscoutre “Pinot Blanc”
Wit - Monteberg “Pinot Gris”
Wit - Domaine Pieracci  gevogelte / gebakken vis
Wit - Muga  gevogelte / koude visschotel / gestoomde vis / paspartoe
Rood - Senora de los Alturas  wild / rood vlees
Rood - Solesta Rosso  wild / stoofpotje / parelhoen / kalkoen

 
€ 28.00
€ 34.00
€ 11.00
€ 14.00
€ 21.00
€ 19.00
€ 19.00
€ 16.00
€ 14.50
€ 20.50
€ 17.50

 
x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

 
=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

=



 
x

x

x

x

 
=

=

=

=

 
€ 27.00
€ 26.00
€ 29.00
€ 26.00

€ # totaal
HOOFDGERECHTEN - VIS  inclusief aardappelbereiding en groenten
Visfestijn  zalm / kabeljauw / heekfilet / tongrol / koolvis / prei / champignons / wittewijnsaus
Cocotte van kabeljauw  kabeljauwwangetjes / krokante groentjes / Noilly Prat sausje 
Kabeljauw  kabeljauwhaasje / garnalen / jus van garnaal / venkel / courgette / butternut
Zeebaarsfilet  wintergroentjes / zachte kerrie-kokos / aardappelpuree

 
x

x

x

x

 
=

=

=

=

 
€ 22.00
€ 22.00
€ 23.00
€ 23.00

HOOFDGERECHTEN - VEGGIE / VEGAN
Berloumi  tomaat / courgette / raclette
Toast Champignon  Parijse champignons / oesterzwam / beukenzwam / sjalot / look / lente-ui
Risotto van Bospaddenstoelen  truffel / “no-meat” balls
Stoofpotje van Wintergroenten  zachte kerrie / parelcouscous / “no-chicken chunks”

 
x

x

x

x

 
=

=

=

=

 
€ 29.00
€ 45.00
€ 4.00
€ 3.00

HOOFDGERECHTEN - BUFFETTEN
Buffet Vlees  vanaf 2 personen
Deluxe Buffet Vlees & Vis  vanaf 2 personen
     + feeststronk: 
Supplement: Frietjes  per persoon

 
x

x

x

x

x

 
=

=

=

=

=

 
€ 28.00
€ 27.00
€ 22.00
€ 24.00
€ 20.00

HOOFDGERECHTEN - VLEES  inclusief aardappelbereiding naar keuze
Hertenfilet  Grand Veneursaus / cognac Otard / winterse groentenkrans
Kalfsmedaillon  haasje van het kal�e / jus van gepo�te tomaat / winterse groentenkrans
Kalkoen  gebonden kalkoenfilet / boschampignons / winterse groentenkrans
Parelhoenfilet  sherrysausje / winterse groentenkrans
Varkenshaasje  champignonroomsaus met spekjes / winterse groentenkrans

Keuze aardappelbereiding:
(1 keuze per bestelling)

Gegratineerde aardappel
Amandelbolletjes

Ovengebakken krieltjes met rozemarijn     
Aardappelkroketten

 
x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

x

 
=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

=

 
€ 5.00
€ 2.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 7.00
€ 9.00

€ 5.50 / € 20.00 / € 29.00
€ 5.50 / € 20.00 / € 29.00
€ 5.50 / € 20.00 / € 29.00
€ 5.50 / € 20.00 / € 29.00

€ 29.00
€ 32.00
€ 29.00

NAGERECHTEN
Warm appeltaartje ‘klassiek’
     + heerlijk vanille-roomijs  per bol/pp.
Chocolade Iglo  afgewerkt met rode vruchten
Framboos Iglo  afgewerkt met rode vruchten
Vabos  krokant van framboos / vanille mousse / limoen biscuit / coulis van bosvruchten
Medjoul bonbon snicker  biscuit / slagroom / vers fruit
Feeststronk Klassiek  biscuit / slagroom / vers fruit
Feeststronk Mokka  biscuit / mokkaroom 
Feeststonk Truffina  chocolade krokant / praline-notencrème
Feeststronk Samba  chocoladebiscuit / melk en fondant chocolademousse
Ijsstronk Mokka Fait  6 pers. / vanille- en mokka-ijs / amandelbodem
Ijsstronk Funny Frutti  6 pers. / sorbet variëteiten / vanille-ijs / amandelbodem
Ijsstronk Fraise Unique  6 pers. / aardbeien- en vanille-ijs / merengue bodem 

PRAKTISCH
Naam:

Adres:

Gemeente: 

Telefoon: 

24 december  31 december

a�haal van 13u00 tot 16u00
levering tussen 12u00 - 14u00
levering tussen 14u00 - 16u00
Meerprijs levering: Regio 1: € 7,50 / 
Regio 2: € 10,00 / Regio 3: € 15,00

TOTAAL
Reeds betaald:

Saldo bij a�haling:

Bestelformulier Dit gerecht is vegan
Koud gerecht

Dit gerecht is veggie


