
 

Côte à l’os “Belgisch Wit-Blauw” FAVORIET     € 80.00
1.200 gram / 2 personen / 2 warme sauzen naar keuze / 
salade / geserveerd met friet

Steak “Belgisch Wit-Blauw”	 € 32.00
steak 250 gram / saus naar keuze /  
geserveerd met friet / supplement slaatje: € 3.00

Steak Rossini-style “Belgisch Wit-Blauw”    € 39.00
steak 250 gram / pepersausje / gebakken ganzenlever 
/ groentje van de dag / aardappelgratin of friet

Stoofpotje van Wild	 € 30.00
amandelkroket / witloofslaatje

Varkensstoofvlees	 € 26.00
slaatje of appelcompote / geserveerd met friet of kroket

Carpaccio van rund	 € 27.00
rucola / zongedroogde tomaat / parmezaanse kaas

Burger van de week	 € 27.00
vraag ernaar of laat je verrassen

Visserspotje FAVORIET VAN VELEN	 € 33.00
5 soorten vis / prei / champignons / wittewijnsaus / 
geserveerd met friet, puree of pasta

Gamba’s à la plancha	 € 38.00
body peeled / kruidenboter / paprika / ui /  
geserveerd met friet of pasta / slaatje

Scampi’s in lookboter gebakken (10 st.)	 € 28.00
geserveerd met friet of pasta

Scampi’s op wijze van de Chef (10 st.)	 € 28.00
paprika roomsaus / geserveerd met friet of pasta
Vegan stoofpotje	 €  28.00
van het seizoen

Linguine Bologna	 € 21.00
gemengd gehakt / rode wijn / fijne groentjes / kaas

Linguine Koklikoo	 € 30.00
scampi / gerookte zalm / garnaal /  
paprikaroomsaus / Parmezaanse kaas

Linguine Bram	 € 23.00
pasta / vegan bolognaise saus

Pasta Champignon	 € 25.00
truffel / supplement spek: € 3.00

Carpaccio van rund	 €  19.00
garnituur / Parmezaanse kaas
Scampi op wijze van de chef	 €  20.00
paprikaroomsaus
Scampi in de lookboter	 €  20.00
ui / peterselie
Toast champignons	 € 19.00
rode ui / look
Escargots	 € 20.00
kruidenboter / look / groene kruiden
Zeebaarsfilet	 € 22.00
op vel gebakken / vissausje / seizoensgroentjes
Buikspek & St. Jacobsnootjes	 € 24.00
witloof / herfstjus
Brioche met foie gras	 € 24.00
appelsnippers
Croquetterie
2 st. kaaskroket	 € 18.00
2 st. garnaalkroket	 € 21.00
2 st. kroket van het moment	 € 21.00

Salade Koklikoo	 €  29.00
frivole salade / gerookte zalm / grijze garnalen /  
scampi / calamares / garnituur

Geitenkaas	 € 27.00
frivole salade / geitenkaas / spek / noten /  
rozijnen / seizoensfruit / toast
Toast gebakken paddenstoelen	 €  27.00
garnituur

Kaaskroket	 € 23.00
rijkelijke frivole salade / 3 stuks

Garnaalkroket	 € 27.00
rijkelijke frivole salade / 3 stuks

Kroket van het moment (vraag ernaar)	 € 27.00
rijkelijke frivole salade / 3 stuks

Onze keuken is open van 11u45 - 14u30
en van 18u45 - 21u00 (vr-za) 

max. 6 verschillende gerechten per gezelschap

Salades  
geserveerd met houthakkersbrood /  
liever een frietje? + € 4.00

Frieda Kroket (Samson & Gert)  
geserveerd met brood / liever een frietje? + € 4.00

VEGGIE

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGGIE

Pasta

Voorgerechten

Kaaskroket 2 st. / friet	 € 13.00
Garnaalkroket 2 st. / friet	  € 15.00
Fish nugget (echte vis) / friet / tartaar	 € 15.00
Kippenboutjes / friet / appelmoes	 € 15.00
Witte pens / friet / appelmoes	 € 15.00
Hamburger / friet / ketchup / appelmoes                € 15.00
Pasta Bolognaise	 € 15.00
Pasta Vegan	 € 15.00

VEGGIE

Kids Play Time

VEGAN

Klassiekers

Chocolademousse	 € 10.00
crumble / vruchten

Poffertjes	 € 8.00
bloemsuiker / chocolade

Kaasplankje	 € 15.00
door kaasmeester Leen van De Kazaar (Ieper)  
chutney / brioche

Seizoensdesserts

 

SUGGESTIES
Ontdek onze gerechten van het moment  

op het suggestiebord.



  

Hapje erbij?
Bekijk snel onze knabbel ontmoet babbel kaart

***

of 2 st. Kaaskroket of 2 st. Garnaalkroket of 2 st. Kroket van het moment
of Scampi op wijze van de chef

of Toast champignon / rode ui / look 
of Escargots / kruidenboter / look / groene kruiden

of Zeebaarsfilet / op vel gebakken / vissausje van de chef / seizoensgroentjes (+ € 2.00)
of Buikspek / St. Jacobsnootjes / witloof / herfstjust (+ € 4.00)

of Brioche / Foie gras / appelsnippers (+ € 4.00)

***

of Steak “Belgisch Wit-Blauw” / gebakken seizoensgroentjes / friet / saus naar keuze
of Visserspotje / 5 stukken verse vis / wittewijnsaus / prei / champignons / gegratineerd

of Scampi in de look (10 st.) / friet / slaatje
of Stoofpotje van wild / amandelkroket / witloofslaatje

of Steak “Rossini style”/ gratin / seizoensgroentjes / ganzenlever / peper-cognacsaus (+ € 5.00)
of Vissuggestie van de week (+ € 4.00)

of Vleessuggestie van de week (+ € 4.00)

***

of Warme appeltaart / speculaas-ijs
of Dame blanche / vanille-roomijs / chocoladesaus / slagroom

of Appelbeignets / karamel style
of Chocolademousse / crumble / vruchten

of Poffertjes / bloemsuiker / chocolade
of Gebakje van de patisserie

of Kaasplankje van kaasmeester Leen van de Kazaar (Ieper) / chutney / brioche (+ € 4.00)
of Speciale koffie naar keuze (+ € 4.00)

MENU HERFST-WINTER 2025
ook vegan of veggie optie mogelijk / 
wijzigingen aan gerechten zijn NIET mogelijk /
kan enkel per tafel genomen worden (kids niet meegerekend)

€ 56.00
exclusief dranken

Google Translate

LUNCH MENU
DINSDAG T/M ZATERDAG
van 11u45 - 14u30 / zie suggestiebord / 
ook vegan of veggie opties / 
andere wijzigingen zijn niet mogelijk zonder meerprijs

Voorgerecht - Hoofdgerecht - Nagerecht             € 40.00

Voorgerecht - Hoofdgerecht	 € 35.00

Hoofdgerecht - Nagerecht	 € 29.00

Hoofdgerecht	 € 23.00

TOP VOORSTEL


